SIMO - bringt Fisch in Form!

SIMO - we put fish into the right shape!

SIMO - met le poisson en forme!

FISHPROCESSING

Schnittformen

® Chunks

Fischarten

\

@ Atlantischer Lachs (Aquakultur)
@ Thunfisch (Thunnus Albacares)

Produktvorteile

\

v/ Verzehrfertig ohne Erhitzen
v IQF gefrostet

v Sehr niedrige Keimzahlen
v/ Maschinell dosierbar

v/ Grammgenaue Portionierung
v Einzigartige Optik

Shapes

® Chunks

Species

\

@ Atlantic salmon (farmed)
® Tuna (Thunnus Albacares)

Advantages

\

v/ Ready to eat without heating

v IQF frozen

v’ Very low micro values

v/ Mecanically dispensable

v Exact portion control, to the gram
v Visually perfect

\

Formats

® Chunks

\ Espéces

@ Saumon atlantique (aquaculture)
@ Thon (Thunnus Albacares)

{ Avantages

\

v/ Prét a l'usage - sans cuisson
v/ Surgelé IQF

v Microbiologie optimisée

v/ Dosage mécanique

v/ Dosage au gramme prés

v’ Visuel unique




SIMO - bringt Fisch in Form!

SIMO - we put fish into the right shape!

SIMO - met le poisson en forme!

L Verwendung 1

@ Fertiggerichte, tiefgekiihlt
@ Fertiggerichte, gekiihlt

® Sandwich

® Pizza, gekiihlt

SchnittgroBen (mm)
Chunks

0-20

0-30

8-20

8 -130

Abpackungen
Karton - lose
Beutel

(T

® Ready meal, frozen
@ Ready meal, chilled
® Sandwich

® Pizza, chilled

Sizes (mm)
Chunks
0-20
0-30
8-20

8 -30

Packaging
Carton - bulk
Pillow bag

FISHPROCESSING

e

@ Plats cuisinés, surgelés
@ Plats cuisinés, réfrigérés
® Sandwich

® Pizza, réfrigérée

Tailles de découpe (mm)
Chunks

0-20

0-30

8-20

8 -30
Conditionnement
Carton - vrac
Sachet
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